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SPEISEN

SUPPEN
Pfifferlingscremesuppe* 513 750€

mit Ochsenschwanz-Crotitons
oder Krdutercroutons
Geeiste Gurkensuppe™ 4,50€

mit Radieschen, Dill und Zitrone

VORSPEISEN

Schwarzer-Reiter-Salat 410 5€
+wahlweise Hihnchenbruststreifen

oder 5 Black-Tiger-Garnelen 11€
Carpaccio vom Wisent %* 19€

mit Limette, frischer Blattpetersilie
und roh mariniertem Rotkohl

Spargelsalat™ 2413 9,50€
Griiner Spargel mit Wildkrdutern, Kernen,
Speck, Parmesan & schwarzem Pfeffer

Tempura- 6,50€
Brokkolisprossen™ 1:4.5.6.%.9.13. 14
mit Meerrettich-Dip und Malz-Vinaigrette

PASTA & ZWISCHENGANGE

Tagliatelle in Parmesan- 16,50€
Basilikum-Nage* 34.5:10.13

als Zwischengang 8,50€
+5 Black-Tiger-Garnelen 11€
Rigatoni mit Waldpilzen™ 3451 18€
Sautierte Pilze in Olivendl

mit frisch geriebenem Grana Padano

als Zwischengang 9,50€
HAUPTGERICHTE

Geschmortes Short Rib 23413 25,50€
mit Chimichurri, frischem Zuckermais

und wildem Brokkoli

Tafelspitz — ganz klassisch * 22,50€
mit Bouillongemiise und ordentlich Kren
Krustenbraten 20,50€

vom Strohschwein 234513

Aus der Landmetzgerei Strobel, serviert
mit Rahmkraut & frinkischen KlifSen

Original Wiener Schnitzel %5131 29 00€

mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

Pfifferlingsrisotto* 4113 15,50€
mit altem Parmesan & Olivendl

+ gebratenem Saibling 9€
Gebratener Zander '3 18,50€
auf Kréuterpolenta und Marktgemiise
Gerosteter Blumenkohl* 45813 12,50€
mit Chipotle-Sauce, Sesam,

Mais, Koriander & Peperoni

Beilagen a part: 3,50€
Kartoffelstampf, Réstisticks * '3 je Schale
DESSERTS

Frische Erdbeeren® 4,50€

mit Vanille-Kokos-Sorbet

Zartbitterschoko-Créme® %13.14 4,50€
mit frischen Beeren

»Ein bisschen Kise«* 25913 9,50€
drei wechselnde Sorten, serviert mit Trauben,
Weifsbrot, Feigensenf oder Zitrusmarmelade

FOR DIE KLEINEN

Penne 351 4,50€
mit Tomatensauce

Hahnchenschnitzel 5 6,50€
mit Pommes

Weitere Kindergerichte gern auf Nachfrage
(z. B. Nudeln mit Butter)

*vegan/vegetarisch auf Anfrage

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

' mit Farbstoff ! Soja

5 mit Konservierungsstoff 2 Senf

¢ enthilt Sulfite 3 Sellerie

P mit StiSungsmittel 4 Sulfite

¥ mit Milcheiweil$ (Fischerzeugnis) 5 Gluten

¥ mit Antioxidationsmittel S Lupine

¢ mit Phosphat 7 Sesama

" mit Geschmacksverstirker 8 Erdnuss

! chininhaltig ¢ Nisse/Schalenfriichte

! koffeinhaltig 10 Krebstiere

K geschwefelt ' Fisch

L gewachst 2 Weichtiere

M enthilt eine Phenylalanin-Quelle 1 Milchprodukte
1" Eier
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GETRANKE

BIER

Haberstumpf Helles Vollbier
0,31
051

Haberstumpf Rubin
0,31
0,51

Radler
0,31
0,51

Maisel’s Weisse Original 0,51
Maisel‘s Weisse Alkoholfrei 0,51
Corona 0,3551

Corona 0,0% 0,3551

WEISSWEIN

Juliusspital, Bacchus
Brennfleck Anna-Lena, Silvaner
Marchesi, Roero Arneis
Jurtschitsch, Gruner Veltliner
Tommasi Le Fornaci, Lugana

Gutenberger Romerberg,
Sauvignon Blanc

Tenuta Roveglia, Lugana

ROSEWEIN
Stahl Nachschlag Drink Pink

ROTWEIN

Torrevento Ghenos, Primitivo
Zotz, Spiatburgunder Alte Reben
Bozen, Lagrein Classico

APPERITIV 0,1

Canella, Rossini Erdbeere

Col de Mez

Zotz, Blanc de Blancs alkoholfrei
Ponte, Prosecco Rosé brut

3€
3,50€

3€
3,50€

3€
3,50€

4€
4€
4€
4€

6€
6,50€
€
€
€

7,50€
8,50€

6€

€
€
7,50€

WASSER & SOFTDRINKS

Aqua Morelli still/spritzig
0,251
0,751

Coca-Cola 041
ColaZero 041
Paulaner Spezi 0,41
Fanta 0,41

Sprite 0,41

Eistee 0,31
Pfirsich/Blaubeere/Minze-Limette

SCHORLEN

Apfelsaftschorle
0251
0,51

Johannisbeerschorle
0,251
0,51

Traubensaftschorle
0,251
0,51

Mangoschorle
0,251
0,51

Maracujasaftschorle
0251
0,51

HEISSGETRANKE

Americano
Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato

Glas Tee
auf Anfrage
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2,50€
6€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,50€
4,50€

3,50€
4,50€

3,50€
4,50€

3,50€
4,50€

3,50€
4,50€

3€
3,80€
3,80€
2,50€
3,50€
3€
3€




